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Abstract of DE1 9500470 

A process and device for producing sausage skins with a coating of spice particles on the inside are 
distinguished in that the inside of the sausage skin is given an adhesive coating hardening from the liquid 
state and the spice particles are projected against the adhesive coating while it remains adhesive. The 
spice particle coating production may be interrupted from time to time, particularly at the points where 
individual sausage skins are to be joined. 
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© Verfahren und Vorrichtung zum Herstellen von Wursthullen sowie danach hergestellte Wursthulle 

© Ein Verfahren und eine Vorrichtung zum Herstellen von 
Wursthullen, die innenseitig eine Schicht von GewOrzparti- 
keln tragen, zeichnen sich dadurch aus, daB die Innenserte 
der Wursthulle mit einer aus dem flussigen Zustand erstar- 
renden Haftschicht versehen und die Gewurzpartiketn gegen 
die Haftschicht geschleudert werden, solange diese klebfa- 
hig ist. Die Erzeugung der Gewurzpartikelschicht kann 
abschnittsweise unterbrochen werden, namlich in den zum 
Abbinden einzelner Wursthullen vorbestimmten Abschnit- 
ten. 
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